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Rezultate

¢ 1 Curricula “Fabricarea produselor
de panificatie functionale”

¢ 1 Curs cu titlul: “Fabricarea produ-
selor de panificatie functionale *

+ 1 Indrumar privind Fabricarea pro-
duselor de panificatie functionale

¢ 1 parteneriat strategic transnatio-
nal constituit din cei 6 parteneri.

¢ 5 Acorduri de cooperare intre Rom-
pan si fiecare partener

¢ 1 curs de instruire "Short ferm
joint staff training events” timp de
4 zile n Italia.

¢+ 6 evenimente de multiplicare n
toate tdrile partenerilor implicati T
proiect.

¢ 5 intalniri fransnationale organizate
la sediul partenerilor implicati n
proiect, ocazie cu care se va analiza
stadiul implementdrii proiectului.

¢ 6 newslettere ce vor fi fransmise
cdtre specialisti din industria ali-
mentard, reprezentanti ai centrelor
de formare si reprezentanti ai
Autoritatilor Nationale pentru Cali-
ficare.
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Grupul finta al proiectului este

constituit din profesionisti din
industria de panificatie din fadrile
partenere (Romadnia, Irlanda,
Ungaria), profesori cu competente
T domeniul tehnologiei industriei
alimentare care predau tehnologii de
fabricare a  produselor  de
panificatie (de la USAMVB
TIMISOARA si  UNIVERSITA
DEGLI STUDI DI BARI ALDO
MORO, ITALIA), medici/
nutritionisti (de la UMF "“CAROL
DAVILA" DIN BUCURESTI) care
pot face corelatia intre efectele
asupra sdndtdtii in relatie cu
consumul neadecvat de pdine, dar si
recomanddri privind consumul de
pdine Tn stdri fiziologice particulare
si Tn anumite patologii .
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Parteneri:

KERRY INGREDIENTS (IRELAND)
LIMITED

KERRY

SZEGEDI TUDOMANYEGYETEM
HUNGARY

UNIVERSITA DEGLI STUDI DI
BARI ALDO MORO, ITALY

UNIVERSITATEA DE STIINTE
AGRICOLE ST MEDICINA VETERI-
NARA A BANATULUI "REGELE
MIHAI I AL ROMANIEI" DIN
TIMISOARA, ROMANIA

UNIVERSITATEA DE MEDICINA SI
FARMACIE "CAROL DAVILA" DIN
BUCURESTI, ROMANIA
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Obiectivul general al proiectului consta

in adaptarea noilor tehnologii pentru
obtinerea produselor de panificatie
functionale destinate persoanelor cu
tulburdri digestive din tdrile partenere
prin parteneriatul strategic format.

Obiective specifice:

= Intdrirea capacitatii institutionale a
organizatiilor partenere prin
realizarea unui schimb de bune
practici Tn ceea ce priveste
fabricarea produselor functionale de
panificatie pentru persoane cu
afectiuni digestive si prin
Tmbundtdtirea competentelor

specialistilor lor;

= Congtientizarea producdtorilor de
produse de panificatie si a
consumatorilor privind importanta
consumului de produse de panificatie
functionale;

= Relationarea fintre partenerii din
proiect n vederea stabilirii unei
strategii comune pentru dezvoltarea
de noi tehnologii de fabricare a
produselor de panificatie functionale;
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A.l. Management si implementare -
responsabil ROMPAN (Coordonator)

A.2. Elaborarea curriculei -
responsabil USAMVB "REGELE
MIHAI I AL ROMANIEI" DIN

TIMISORA (P4)

A.3. Elaborarea suportului de curs -
responsabil KERRY INGREDIENTS,
IRLANDA (P1)

A.4. Training - responsabil
UNIVERSITA DEGLI STUDI DI
BARI DI ALDO MORO, ITALIA(P3)

A.5. Elaborarea ghidului pentru
specialisti - responsabil
SZEGEDI TUDOMANYEGYETEM ,
UNGARTIA (P2)

A.6. Informare si diseminare -
responsabil UMF “CAROL DAVILA"
BUCURESTI, ROMANIA (P5)
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